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ZUPY WIGILIJNE

1 do wyboru

*Barszcz czerwony

*Zupa grzybowa z tazankami

- *Krem grzybowy
*Rosét z kaczki z pieroikami miesnymi i warzywami julienne

DANIA GEOWNE

Serwowane, 1 danie do wyboru

‘\—T—"/ *Po|gdwiczk0 wieprzowa faszerowana grzybomi/ e} demig|oce
-' z ’rymionkiem/ kluski s’|qskie wiasnej produkcji/ mix safat z ruko|q
*Rolada z trybowanego kurczaka/ demiglace ze skérkg
pomaranczy i gozdzikami/ pieczone ziemniaki/ kopytka
' *Karp duszony w masle i czosnku z natkq pietruszki/ gratin ziemniaczane/
/ brokut z po|onym mastem i prazonymi migdcﬂromi

’i& *Sum duszony w émietanie z szalotkq/ musztarda francuska/
‘%}k szyjki rakowe/ $wiezy koperek/ kremowe puree

ziemniaczane z wedzonym serem

PRZYSTAWKI

na pétmiskach, 5 do wyboru

*Dorsz po japonsku z warzywami julienne

" *Sledz w trzech odstonach: w émietanie z musztardg francuskg/

w przyprawach korzennych i pomidorach/ w oleju z cebulkg
*Ryba po grecku

*Indyk ala vitello tonato - plastry pieczonego indyka

: z musem kaparowo-turiczykowym

N *Mini tatar wotowy/ musztarda francuska/ suszone z6ttko

W\ *Tartinki z fososiem wedzonym na cieplo

' *Terrina z wgtrébkg cielecq i orzechami

*Deska wedlin z wlasnej wedzarni/ pikle

WIGILIJNE

mend |
130 4 wellle/ es SALEtATKI
1 DO WYBORU

*Trodycyjna satatka jarzynowa

*Satatka ze $wiezego szpinaku z pieczonym burakiem/
pestki dyni/ orzechy/ ser feta/ vinaigrette
*Salatka z fososiem/ fenkul/ jabtko/ midd/ ricotta

DANIA WIGILIJNE

*Kapusta wigilijna

CIASTA
2 DO WYBORU

*Sernik $wigteczny
*Piernik z powidtami sliwkowymi i crocantem
*Makowiec

NAPO]JE

*Kompot z suszu
*Kawa herbata

*Woda
OPEN BAR

59 Zt NETTO/ OS. 109 Zt NETTO/ OS.

Grraniec Soft drink(soki owocowe)

Domowe wino Biate/Czerwone Grzaniec

Domowe wino Biate/Czerwone

Piwo/ Woédka/ Whisky

Piwo




AAAAA

1 do wyboru

*Barszcz czerwony
*Zupa grzybowa z tazankami
*Krem grzybowy
*Rosot z kaczki z pierozkami miesnymi i warzywami julienne

DANIA GtEOWNE

Serwowane, 1 danie do wyboru

H\‘T’/ *Po|Qo|Wiczko wieprzowa faszerowana grzybami/ sos demiglace
z fymionkiem/ kluski s'|qsl<ie WJrosnej produkcji/ mix satat z ruko|q
*Rolada z trybowanego kurczaka/ demiglace ze skérkg pomaranczy
i gozdzikami/ pieczone ziemniaki/ kopytka

/ *Karp duszony w masle i czosnku z no’rkq pietruszki/ gratin ziemniaczane/
. brokut z palonym mastem i prazonymi migdatami
%}k *Sum duszony w $mietanie z szalotkg/ musztarda francuska/
\ szyjki rakowe/ $wiezy koperek/ kremowe puree ziemniaczane

z wedzonym serem

PRZYSTAWKI
na pétmiskach, 7 do wyboru

*Dorsz po japonsku z warzywami julienne
*Sled? w trzech odstonach: w émietanie z musztardg francuskq/
w przyprawach korzennych i pomidorach/ w oleju z cebu”<q
*Ryba po grecku
*Indyk ala vitello tonato - plastry pieczonego indyka
z musem kaparowo-turiczykowym
*Mini tatar wotowy/ musztarda francuska/ suszone zéttko
*Tartinki z tososiem wedzonym na cieplo
*Terrina z qurébkq cie|ch i orzechami
*Deska wedlin z wlasnej wedzarni/ pikle

WIGILIJNE

menu |l
ZUPY WIGILIJNE [ZAndls SALEATKI

DIANA

2 do wyboru

*Tradycyjna satatka jarzynowa
*Satatka ze $wiezego szpinaku z pieczonym burakiem/
pestki dyni/ orzechy/ ser feta/ vinaigrette
*Satatka z tososiem/ fenkul/ jabtko/ miéd/ ricotta

DANIA WIGILIJ)JNE

*Pierogi z kapustqg

CIASTA

*Sernik $wigteczny
*Piernik z powidtami sliwkowymi i crocantem
*Makowiec

NAPO])JE

*Kompot z suszu
*Kawa herbata

*Woda
OPEN BAR
59 z} netto/ os. 109 zt netto/ os.
Grzaniec Soft drink(soki owocowe)
Domowe wino Biate/Czerwone Grzaniec
Piwo Domowe wino Biate/Czerwone

Piwo/ Wédka/ Whisky




WIGILIJNE

AAAAA

mendu |

ZUPY WIGILIJNE ‘A SALATKI

1 do wyboru 2 do wyboru
*Trodycyjno satatka jarzynowa

*Barszcz czerwony

. _ *Satatka ze $wiezego szpinaku z pieczonym burakiem/
Zupa grzybowa z fazankami

pestki dyni/ orzechy/ ser feta/ vinaigrette

*Krem grzyb
ém grzyoowy *Salatka z tososiem/ fenkul/ jabtko/ midd/ ricotta

*Rosot z kaczki z pierozkami miesnymi i warzywami julienne

DANIA GLOWNE DANIA WIGILIJNE

Serwowane, 1 danie do wyboru *Pierogi z kapustg
*Poledwiczka wieprzowa faszerowana grzybami/ sos demiglace "Kapusta Wigi|ijno
z ’rymionkiem/ kluski s’.|qskie erosnej produkcji/ mix satat z ruko|q
. *Rolada z trybowanego kurczaka/ demiglace ze skérkg pomaranczy C | A ST A
/ i gozdzikami/ pieczone ziemniaki/ kopytka
* *Karp duszony w masle i czosnku z natkg pietruszki/ gratin ziemniaczane/ *Sornik dwigteczn
4& brokut z palonym mastem i prazonymi migdatami ernii swiqteczny

*Sum duszony w $mietanie z szalotkq/ musztarda francuska/ Piernik z pOW|dJrom| shwkowyml | crocantem

* .
szyjki rakowe/ $wiezy koperek/ kremowe puree ziemniaczane Makowiec

z wedzonym serem

PRZYSTAWKI NAPO]JE

*
na pétmiskach *Kompo’r Z suszu
*Dorsz po japorsku z warzywami julienne Kawa herbata
*Sled? w trzech odstonach: w émietanie z musztardq francuskq/ *Woda
Q Q

w przyprawach korzennych i pomidorach/ w oleju z cebu|kq

*Ryba po grecku OPE N B A R

*Indyk ala vitello tonato - plastry pieczonego indyka 59 7} netto/ os 109 z} netto/ os

z k -tunczyk . . .
o MUsem Raparowo-tunczykowym » *Grzaniec *Soft drink(soki owocowe)
Mini tatar wolowy/ musztarda francuska/ suszone zéttko

* . * .
*Tartinki z tososiem wedzonym na cieplo Domowe wino Grzaniec

*Terrina z watrébkq cielecq i orzechami biate/czerwone *Domowe wino Biate/Czerwone
*Deska wedlin z wtasnej wedzarni/ pikle *Piwo *Piwo/ Waédka/ Whisky




