076 / 3224 cm

CIENKIE BLATY PRZEtOZONE KREMEM
SMIETANKOWYM - 60 Zt /90 Zt

CZEKOLADOWY BISZKOPT, KREMOWE
NADZIENIE SMIETANKOWE, POWIDtA,
POLEWA CZEKOLADOWA - 60 Zt / 90 Zt

KAKOWY BISZKOPT Z WISNIOWA FRUZELINA
| KREMEM CZEKOLADOWYM - 70 Zt /100 Zt

CZERWONE CIASTO PRZEKEADANE
KREMOWYM NADZIENIEM SMIETANKOWYM
Z CHRUPIACA PRALINA - 90 Zt/ 125 Zt

BISZKOPTY: JASNY | CZEKOLADOWY,
NASACZONE KAWA Z KREMOWYM
NADZIENIEM SMIETANKOWYM- 90 Zt/ 130 Zt

JASNY BISZKOPT PRZELOZONY KREMOWYM,
KOSOWYM NADZIENIEM Z WIORKAMI
KOKOSOWYMI - 60 Zt/ 90 Zt

KREMOWY SERNIK Z KAWAtKAMI
CZEKOLADY - - 90 Zt/125 Zt

KREMOWY SERNIK NA CHRUPIACYM,
CIASTECZKOWYM SPODZIE Z MUSEM Z
MLECZNEJ CZEKOLADY - 90 Zt/ 130 Zt

WILGOTNY PIERNIK KASZTELANSKI
Z POWIDtAMI SLIWKOWYMI - 50 Zt/ 75 Zt

CIEMNY BISZKOPT Z KREMEM TIRAMISU
Z KAWA | RUMEM -100 Zt/125 Zt
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KREMOWY SERNIK NA CHRUPIACYM,
CIASTECZKOWYM SPODZIE
Z KARMELOWYM MUSEM - 100 Zt/130 Zt

SERNIK Z BRZOSKWINIAMI NA KRUCHYM
SPODZIE - - 70 Zt/ 90 Zt

KLASYCZNA, DOMOWA SZARLOTKA.
- 60 Zt/ 80 Zt

JASNY BISZKOPT, WARSTWA JABtKOWA,
KREM STRACIATELLA Z MASARPONE
| CZEKOLADY - - 90 Zt/ 130 Zt

BEZA Z KREMEM MASCARPONE
| SEZONOWYMI OWOCAMI - 120 Zt

KRUCHE MIODOWE CIASTO, MASA
BUDYNIOWA, ORZECHY - 70 Zt/100 Zt

CIASTO MIODOWE Z KREMEM
BUDYNIOWYM - 70 Zt/ 100 Zt

KREM Z MLECZNA CZEKOLADA
| CHUPIACA PSZENICA W MIODZIE
- 80 Zt/ 110 Zt

CIASTO CZEKOLADOWE, KREM
MASCARPONE Z MLECZNA CZEKOLADA |
MALINAMI - 80 Zt/ 110 Zt

KRUCHE CIASTO, BEZA, MASA
KROWKOWA, MUS OWOCOWY-65Zt/95Zt

h /\“\?
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65 zl/szt.

TARTA Z MUSEM Z PODWOINEJ
BIALtEJ CZEKOLADY, Z LIMONKA
| BOROWKAMI.

TARTA Z MUSEM Z PODWOINEJ
BIALtEJ CZEKOLADY Z MALINAMI.

TARTA Z SOLONYM KARMELEM
| KARMELIZOWANYMI ORZECHAMI.

minimum:
2 porcji

BISZKOPT CZEKOLADOWY Z KREMEM
BAILEYS Z KULKAMI StONECO KARMELU,
KREMEM KAWOWYM Z MANDARYNKAMI,
Z PRAZYNKA CZEKOLADOWA

| BISZKOPTEM CYTRYNOWYM.

BISZKOPT CZEKOLADOWY Z KREM
Z KARMELIZOWANYMI| ORZECHAMI

| GRUSZKAMI Z PRAZYNKA CZEKOLADOWA,

JASNY BISZKOPT Z MUSEM MANGO,

KREMEM KOKOSOWYM | ZELKA MALINOWA,

JASNY BISZKOPT NASACZONY KAWA
Z KREMEM StONY KARMEL, Z ORZECHAMI
| KONFITURA Z CZARNEJ PORZECZKI.

6 ; !ﬁ; pcmm

StODKIE MENU 2021

%5 120 zl/szt.
a17

TORT Z CREMEUX WANILIOWYM
Z MALINAMI | CZEKOLADA.

TORT Z MUSEM CHAtWOWYM
| ZELKA MALINOWA

TORT Z LEMON CRUDE, MUSEM

CZARNY BEZ | BIAtA CZEKOLADA

TORT Z CREMEUX ANANASOWYM

Z CIEMNA CZEKOLADA

CZEKOLADOWY BISZKOPT, KREM
CZEKOLADOWO-KAWOWY, MUS
MANGO-MARAKUJA, KREM
SMIETANKOWY | FRUZELINA

Z CZARNEJ PORZECZKI.

CYTRYNOWY BISZKOPT Z KREMEM
CYTRYNOWYM Z MALINAMI, ZELKA
MALINOWA | PRAZYNKA

Z CZERWONYCH OWOCOW.

JASNY BISZKOPT Z KREMEM
SZAMPANSKIM Z TRUSKAWKAMI
| ZELKA PROSECCO.




Cc ~

95)
DIANA

= CATERING—

/4

SELODKIE MENU 2021

’ Wﬂ@@/

minimum 12 porcji cena za sztuke

MONOPORCIA Z NADZIENIEM

CZEKOLADOWY BISZKOPT Z MUSEM 7 OWOCOW LESNYCH | KARMELEM

MALINOWYM Z PRALINA MALINOWA,
KREMEM OREO | KREMEM CZARNA

PORZECZKA Z FRUZELINA PORZECZKOWA, KREMOWE SERNIZKI Z CRUDE MANGO.

BEZOWE, KOLOROWE ROZETKI NA

PATYCZKACH
JASNY BISZKOPT Z KREMEM CZARNA
PORZECZKA Z OWOCOWA ZELKA, MUFFINKI JOGRUTOWE Z KREMEM
KREMEM NUTELLA | KREMEM SOLONY Z BIALEJ CZEKOLADY
KARMEL.

CHRUPIACE LIZAKI Z ORZECHAMI
JASNY BISZKOPT Z MUSEM MALINOWYM DESERKI MALINOWE W KSZTALCIE
Z PRALINA MALINOWA, KREMEM OREO LODA NA PATYKU
| MUSEM MANGO-MARAKUJA
Z ZELKA MANGO. DESERKI KOKOSOWE W KSZTAtCIE

LODA NA PATYKU

EKLERKI Z CRUDE MALINA
JASNY BISZKOPT Z KREMEM

POMARANCZOWYM, KREMEM NUTELLA
Z CHRUPIACA PRALINA CZEKOLADOWA

| KREMEM SOLONY KARMEL. N
KRUCHECIASTECZNA ROZANE ‘
Z NADZIENIEM MALINOWYM \

"ng

MUFFINKI Z KREMEM O SMAKU MILKY WAY

JASNY BISZKOPT Z MUSEM MALINA KOKOSOWE PRALINY

Z ZELKA MALINOWA, KREMEM NUTELLA % - /{/
| KREMEM BIALE KINDER BUENO. : &y i




cena za sztuke

2MINI DESERKI SNICKERS - 6 ZL

2. MINI DESERKI BANOFFE
(BANAN Z CZEKOLADA) - 8 Zt

3. MINI DESERKI LESNY MECH - 6 Zt

4. MINI DESERKI RAFAELLO - 6 Zt

5. PANNA COTTA WISNIOWA - 8 Zt

6. MUS TRUSKAWKOWY Z BIALA
CZEKOLADA - 6 Zt

7. MUS SZAMPANSKI Z JEZYNAMI - 9 ZLt
8. MUS CZEKOLADOWY Z NADZIENIEM
Z OWOCOW LESNYCH | PLYNNYM
KARMELEM - 9 Zt

9. MINI BEZIKI / 500G - 35 Zt

10. LIZAKI BEZOWE - 5 Zt.

11. PAVLOVA Z KREMEM | OWOCAMI
SEZONOWYMI - 8 Z¢t

12. PTYSIE Z KRUSZONKA | KREMEM
HIBISKUSOWYM - 7 Zt

13. EKLERY KAWOWE - 7 Zt

14. EKLERY Z MALINOWYM CRUDEM

-7 ZL

15. DONATY CYTRYNOWE W POLEWIE
CZEKOLADOWE]J - 4 Zt

16. DONATY PIERNIKOWE - 4 Zt

17. MAKARONIKI

KARMEL-MARAKUJA - 4 Zt

18. MAKARONIKI BAILAY'S Z KAWA - 4 Zt
19. MAKARONIKI WISNIOWE

Z NUTA LAWENDY - 4 Zt

*minimalne zaméwienie: 15 szt.
(zwyjatkiem: makaroniki, rurki francuskie, ciasteczka ré6zane - 30 szt.)

Cc ~

95)
DIANA

—— CATERING—

/4

iy,

SLODKIE MENU 2021

20. MUFFINY CZEKOLADOWE

Z KREMEM SMIETANKOWYM - 6,5 Zt
21. MUFFINY JOGURTOWE Z KREMEM
Z BIALEJ CZEKOLADY - 6,5 Zt

22. MUFFINY Z KREMEM
OWOCOWYM - 6,5 Zt

23. MUFFINY Z KREMEM

MILKY WAY - 6,5 Z¢t

24. MINI SERNICZKI

Z MANGO CRUDE - 6 Zt

25. TARTALETKI LEMON CRUDE

Z BEZA WLOSKA - 12 Zt, @311 CM

26. TARTALETKI Z PISTACJAMI

| WISNIA -7 Zt, @ 6 CM

27. MINI TARTALETKI

Z CZEKOLADA | BAKALIAMI - 4 Zt
28. CIASTECZKA ROZANE

Z NADZIENIEM MALINOWYM

-3Zt, @7 CM

29. CAKE POPS CYTRYNOWE - 7,5 Zt
30. POPSICLES KOKOSOWE (DESER
W KSZTALCIE LODA NA PATYKU)
-7,5Zt

31. POPSICLES MALINOWE - 9 Zt

32. RURKI FRANSUCKIE

Z KREMEM MASCARPONE - 2 Zt

33. PRALINY RAFAELLO

- 60 SZT - 70 Zt

34. LEMONIADA - 5L, 90 Z¢t




